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. A LOS OCHENTA Y DOS ANOS SIGUE TRABAJANDO
EN SU CONFITERIA

PEDRO GONZALEZ,

PASTELERO DE ALFONSO XIill

® En 1920 fue nombrado jefe de reposteria
de la Casa Real
® El helado, postre preferido por los reyes

nietos, descansa des- Por Jose Luis PIMENTEL
Pues de su diaric trabajo

Don Pedro Gonzélex
Gémez, con uno de sus
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Uno de los men(s de una cena en palacio, redactado en frances,
gue afin conserva don Pedro: también figura en el triptico el
programa del concierto interpretado por la banda de alabarderos

Retroceder cincuenta y cuatro afios en la historia
y penetl:ar ahora mismo, de la mano de un hombre
que sirvi6 directamente a los filtimos reyes de Espana,

en las escenas de la época, es una sorpresa. Y mas

cuando se trata de la persona que preparaba los pos-
tres a sus majestades. Es éste un maestro artesano de

vocacion, que cuando realizaba sus dulces veia por el
palacio real a Romanones, Dato, Primo de Rivera. El

problema de Marruecos estaba latente...

tiene hoy ochenta y dos anos.

Tiempos atras, en 1920, fue nombrado jefe de la repos-
teria de la Casa Real con la natural sorpresa. No tenia a

nadie que pudiera recomendarle. Permanecié al servicio de

don Alfonso XIII y dofia Victoria durante seis afios. Ahorro
uefio de toda su vida: abrir

lo suficiente e hizo realidad el 8
su propia pasteleria. Esto, sin embargo, le costé trabajo, ya
que estaba muy vinculado con los reyes. Hoy, al cabo de los

afios, cuando este retazo es ya pura historia, don Pedro sigue
trabajando en el mismo local del primer dia.

__Mire usted: en 1901, cuando yo contaba ocho anos, coO-
meti una travesura en casa de mis padres allad en mi pueblo
natal, El Casar de Talamanca (Guadalajara). Mi padre me
dio un bofetén y yo entonces entendi, con la ignorancia de la
edad, que mi dignidad habia sido ofendida. Me vine a Madrid
“para abrirme camino”.

No hay gque especificar que el entonces nifo tuvo que su-
frir mil calamidades. Durmié en los soportales de la plaza
Mayor. Pasé6 hambre y frio. Trabajé en las ocupaciones mas
dispares. De algo tenia que vivir. Quiso volver con sus padres,

pero tuvo miedo.
leo en el hotel Terminus, que

—Conseguif un buen emp
de San Jerénimo, y al cabo de

estaba instalado en la Carrera
1nos afios me casé. Aqui ya comienza mi vida estable.

Transcurria entonces el afio de 1920. Don Gerardo Ferrer,
inspector general del Palacio de Oriente, fue al domicilio del
sefior Gonzélez Goémez para trasladarlo urgentemente a pre-

sencia de Alfonso XIII1.

JORNAL: SEIS PESETAS

__Cuando llegué a casa y me € : .
bia tenido, sin comer me vesti con lo mejor que tenia y sali

precipitadamente hacia el Palacio. El inspector me dijo que
el rey habia dado instrucciones para que entrara a su ser-
vicio. Al dia siguiente tenia que comenzar mi trabajo. No
guiero decirle que, preso de un gran nerviosismo, no pude

dormir esa noche.
Recuerda don Pe

ON Pedro Gonzélez Gomez

teré de la visita que ha-
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dro que entonces ganaba seis pesetas dia-




Comedor de
gala, al que
asistian
personalldades
de la época.
(Fotografia del
Patrimonio
Nacional.)

Comedor de
diario en el que
servia

don Pedro

a Ia hora del
postre.
(Fotografia del
Patrimonio
Nacional.)

rias, un salario muy alto para cualquier obrero de aquella
época. Comidas incluidas, ademas.

Este sencillo artesano, maestro de las confituras mas re-
finadas, es todo un ejemplo de laboriosidad, vocacion y sa-
crificio. En mas de una ocasién han solicitado para él la me-
dalla al Mérito en el Trabajo, pero hasta la fecha nadie le
ha notificado nada, Pese a llevar sesenta y cuatro anos ga-
nandose la vida. Tiene la salud un poco gastada, pero se le-
vanta a las cuatro de la madrugada y permanece en su obra-
dor hasta las cuatro de la tarde.

—Le puedo asegurar que no conocia a nadie. Aan hoy
no sé quién pudo influir en mi nombramiento.

Aungue don Pedro nos diga ahora que eso no tenia im-
portancia, por aquella época ya gozaba de cierta fama por
sus postres en el hotel Terminus.

—En total éramos ocho operarios, Algunos con mas de
sesenta afios de edad. El mas joven era yo. Esto no fue
obstaculo para que con mis veintisiete afios fuera el jefe.

CENA EN LA OPERA

Don Pedro es todo un archivo. Recuerda, pese al paso de
los afios, casi todas las escenas de aquel tiempo. Con frecuen-
cia se encontraba con don Alfonso XIII,

—Un dia, el rey bajaba por la escalera. Llevaba yo unas
guindas en almibar para confeccionar un postre. Me pidio
permiso para tomar una. Las preferencias de don Alfonso

eran los postres, a los que tenia una gran aficion.
El rey estaba contento con la labor de este anciano

maestro.

—Las noches de 6pera eran extraordinarias. Cuando don
Alfonso y dofia Victoria acudian a presenciar las obras, la
cena era llevada en arcas, Esta era consumida durante el
descanso en el comedor del teatro. Los cocineros y reposteros
teniamos que estar presentes.

—En uno de estos descansos, el rey se acercoé y me dijo:
“Don Pedro, ;tomamos un pitillo?”” Puedo decirle que cono-
cia el nombre de todos sus servidores. Y eso nos halagaba.
Nos trataba como si fuéramos companeros, Con idéntica sen-
cillez.

En otras ocasiones, don Alfonso se aburria con alguna
obra y salia al pasillo a conversar con don Pedro y los de-

mas servidores.

SEIS ANOS EN LA REAL CASA

—Cuando nos veia, rara era la ocasién que no nos gas-
taba alguna broma. Mire: una vez que estibamos en la Casa
de Campo don Alfonso quiso dar la vuelta a una tortilla, pero
ésta se le cayod. “Qué torpe soy”’, comentd.

El sefior Gonzalez Gémez tenia un extraordinario archivo,
pero le desapareci¢ en 1936, con cartas personales del rey.

—Con gran pesar, a los seis anos de estar al servicio de
don Alfonso habia conseguido una pequeina fortunita, que a
mi me servia para poder instalarme. Me despedi con gran do-
lor. Pero ésa habia sido la gran ilusion de mi vida: tener una
tienda propia.

Aunque el establecimiento del que fue jefe de reposteria
de la Casa Real esta en las afueras de Madrid, su prestigio
es tal que ain hoy dia son muchas las personas que acuden
para probar sus extraordinarios dulces. Don Pedro sigue tra-
bajando, no le da importancia a nada ni jamas ha manifes-
tado su anterior condicién para hacerse publicidad. La ilu-
sion de sus hijos es la de que el Sindicato Nacional de la
Alimentaciéon le proponga para la medalla al Mérito en el

Trabajo.

DISCULPAS DEL PRINCIPE DE ASTURIAS

—Un dia, los principes visitaron las cocinas del Palacio.
Los profesores les daban explicaciones de todo lo que iban
viendo. Al principe de Asturias se le ocurrié coger un trozo
de membrillo de los que habia preparados para un postre.
Un profesor le obligé a dejarlo y a que se disculpara ante mi.
i A mi, un simple obrero!

Termina nuestro didlogo. Don Pedro nos dice que todos
los dias del afio, en las comidas palatinas, habia helado de
postre a mediodia, y por la noche, bizcochos de yema cua-

drados.
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